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Zuerst schittest du Zucker und \Wasser in ein
und |asst das aufkochen.
\ Schale nur die gelbe Haut der Zitrone mit einem Sparschaler ab.
\
Wenn die Zucker—\/\/assermsichung kocht,
\ packst du die ausgekratze\/am\\eschote und den Saft der Zitrone hinein.
Das ganze dann bitte |5 Minuten ohne Deckel Kkdcheln lassen. \
bst die Zitronenschale und

rd vom Topf und g
|iiten in den Topf.

mmst du den He
bgezupften Rosenb

Jetzt ni
die sauberen, a

schrank mit Deckel 2-3Tage ziehen.

! Diese Mischung lsst du nun im Kahl
|mmer wieder mal umrihren bitte.

Anschliefend einfach durchs Sieb schutten und den Sirup

in eine hilbsche Flasche fullen.

Halt sich im K'Uh\schrank ca. 6 Monate
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